Firenzebrad til stgtte for Bgrnecancerfonden og
AGF Talentfodbold

| samarbejde med Langenaes Bageriet har Martin Jargensen og AGF udviklet et
erneeringsmaessigt rigtigt brgd, der kommer i handlen fra og med onsdag morgen.
For hvert solgt brad vil to kroner blive doneret til Barnecancerfondens arbejde, og et
tilsvarende belgb vil ga til AGF's talentarbejde.

Det nye brgd er blevet dgbt Firenze-brgdet med henvisning til Martin Jgrgensens
mangearige og succesrige karriere i den italienske klub Fiorentina, og AGF-spilleren er glad
for at kunne bakke op om et initiativ, der statter to vigtige formal.

- Barnecancerfondens arbejde for at skabe gode rammer for kreeftsyge bgrn er veesentligt,
0g jeg Vil gerne laegge navn til et tiltag, der kan veere med til give kraeftsyge bgrn en lidt
hgjere livskvalitet. Derudover vil salget af brgdet komme AGF's talentudvikling til gavn og
dermed mange unge fodboldspillere, der elsker legen med bolden og har en sund
fritidsinteresse, siger Martin Jgrgensen og tilfgjer:

- Det har veeret en spaendende proces at veere med til at udvikle brgdet, og jeg synes, at
resultatet er blevet rigtigt godt. Det er meget velsmagende og har en laekker skorpe, og sa
betyder det ogsd meget, at det ernseringsmaessigt haenger sammen.

Bagermester Michael Spottag fra Langenaes Bageriet er ligeledes glad for resultatet.

- Langenaes Bageriet var straks med pa idéen, da Martin og AGF praesenterede den for os.
Martin er i forvejen involveret i velggrenhedsarbejde, og vi vil gerne bidrage med vores
kompetencer. Vi er stolte af at kunne lancere et leekkert brad, hvor kvalitet og sundhed gar
op i en hgjere enhed samtidig med, at vi tilgodeser to rigtig gode — og vigtige — formal.

Firenzebragdet kan kgbes fra onsdag morgen i Langenaes Bageriet, Langenees Allé 14. Det
kommer til at koste 31 kroner og for hvert solgt brad vil to kroner blive doneret til
Barnecancerfondens arbejde, og et tilsvarende belgb vil ga til AGF’s talentarbejde.

Om Firenze-brgdet:

Firenzebrgd indeholder (udover vand, geer, salt m.m.):

Hvedeflager, durumkerner, solsikkekerner, hagrfrg, halvsigtemel & hvedemel.

Der er ikke tilsat fedtstof, sa brgdet indeholder kun det fedt, der naturligt findes i kerner og
mel. Brgdet er — som alle Langenaes Bageriets gvrige produkter — bagt uden anvendelse af
nogen form for konserveringsstoffer.

Brgdet er langtidshaevet og bagt i Langenaes Bagerietes italienske herdovne (stenovne),
hvilket dels er med til at treekke smagen frem, dels giver en karakteristisk sej skorpe.

For yderligere information, kontakt venligst:
Michael Spottag, Langenges Bageriet, tlf. 8614 5545
Rasmus A. Sgrensen, adm. leder, AGF Talentfodbold, tIf. 2536 7085
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