PRESSEMEDDELSE:
Langenæs Bageriet: Farvel til 2010 med manér
En af Danmarks bedste konditorer er tilbage hos Langenæs Bageriet, hvor han har kreeret en nytårsdessert i absolut topklasse
Der er sket meget i Langenæs Bageriet i 2010. Udover de nye, fantastiske rammer har bageriet ansat Palle Sørensen, en af Danmarks absolut dygtigste konditorer.

”Efter to-tre år væk fra Langenæs er vi super glade for, at Palle er kommet hjem igen,” fortæller den glade bagermester, Michael Spottag. Han fortsætter: ”Vi forventer os rigtig meget af Palles talent og glæder os til at give århusianerne Danmarks bedste konditori”.

Og Palle har travlt. Sideløbende med sin intensive træning til DM i chokolade, der afholdes i februar 2011, kreerer han kager og desserter i et væk. Således også årets nytårsdessert, der netop er kommet i forretningen, så kunder kan få syn for sagen, inden de bestiller.

Smagsprøver

Skulle det visuelle indtryk ikke være tilstrækkeligt, er det muligt at smage på den lækre dessert onsdag den 29. december kl. 14.00 – 16.00. Her vil Langenæs Bageriets dygtige konditor uddele smagsprøver på nytårsdesserten i butikken på Langenæs Allé 14.
”Jeg vil opfordre alle vores kunder til at komme forbi og få en smagsprøve og en snak om nytårsdesserten og chokolade i almindelighed,” opfordrer konditor Palle Sørensen.
Langenæs Bageriets nytårsdessert kan bestilles til og med 30. december 2010. Desserten fås både portionsanrettet og til ca. 10 personer.
For Langenæs Bageriet har 2010 uden sammenligning været det mest begivenhedsrige år i historien. I maj åbnede den nye, store forretning på Langenæs Allé 14 i hjertet af den jyske hovedstad. Århusianerne har taget godt imod bageriet, og de nye tiltag – drive-in og café – bliver flittigt benyttet. 

Læs mere om Langenæs Bageriet og nytårsdesserten på www.langenaes.dk
Billedtekst: Konditor Palle Sørensen fra Langenæs Bageriet ved siden af årets nytårsdessert (foto: Rikke T. Angel).

